
Liebe Gäste,

„Die Welt gehört dem, der sie genießt.“

 

Herzlich Willkommen in unserem Restaurant. 

Genießen Sie unsere Fusionküche, europäisches 

Kochhandwerk kombiniert mit Gerichten aus Japan, 

Thailand, Vietnam und anderen asiatishen Ländern. 

Wir wünschen einen guten Appetit!

Ihr Citizen Long



S TA R T E R S

S O M  TA M  M A N G O S A L AT  1 0

Gurke | Karotte | Spitzkohl | Koriander | Chili | Erdnuss | Fischsauce

TO M  K H A  S U P P E  M I T  L A C H S  1 0

Lachs | Kokosmilch | Kirschtomate | Mungobohnensprossen 

Chili | Korianderschaum

R E I S TA C O  M I T  R I N D E R F I L E T  1 1

Guacamole | Karotte | Paprika  

Schalotten | Limette

F R I E D  C H I C K E N  K A R A A G E  1 0

Pollo fino | Ingwer | Knoblauch | Mango Chutney | Chili Mayo

C H I C K E N  GYOZ A  3  S T Ü C K  9

Hühnchen | Kohl | Knoblauch | Zwiebeln | Dumpling Sauce

S P I CY  L A C H S  TATA R  1 2

Daikon-Rettich | Kürbis | Papadam

S U S H I  S TA R T E R S

I N S I D E O U T  R O L L  R I N D  8  S T Ü C K  1 6

Rinderfilet | Shrimp Tempura | Avocado | Jalapeño | Chili-Mayo | Teriyaki

I N S I D E O U T  R O L L  L A C H S  8  S T Ü C K  1 6

Lachs | Shrimp Tempura | Avocado | Crème Fraiche Ponzu 

C R U N C H Y  R O L L  6  S T Ü C K  1 4

Gurke | Avocado | Paprika | Spargel | Mirin-Mayo | Crème Fraiche Ponzu

– optional – V E G A N  ohne Crème Fraiche



V E G G I E  S TA R T E R S

S O M  TA M  M A N G O S A L AT  V E G A N  1 0

Gurke | Karotte | Spitzkohl | Koriander | Shabu Shabu Sauce

TO M  K H A  S U P P E  V E G A N  9

Kokosmilch | Kirschtomate | Mungobohnensprossen 

Chili | Korianderschaum 

R E I S TA C O  M I T  P I L Z E N  1 0

Austernpilz | Enokipilz | Guacamole | Karotte | Paprika 

Schalotten | Limette

V E G A N  GYOZ A  3  S T Ü C K  9

Kohl | Karotte | Tofu | Zwiebeln | Dumpling Sauce

G R Ü N E R  S PA R G E L  T E M P U R A  1 2

Miso-Butter-Espuma | Daikon-Rettich



M A I N  C O U R S E

S T I C K Y  KO R E A N  C H I C K E N  2 0

Bundmöhren | Schnittlauch | Karottenreduktion  

Chili | Jasminreis

C H I C K E N  S ATAY  „ S U M AT R A  S T Y L E “  2 2

Hühnchenspieße | Karotte | Kohl | Vinaigrette  

Erdnusssoße | Limette | Ofen-Süßkartoffel

E N T E N K E U L E  KO N F I E R T  „ P E K I N G  S T Y L E “  2 4

Fünf Gewürze | Ingwer | Aubergine Agebitashi 

Gemüsebouquet | Bratenjus | Jasminreis

B Ü R G E R M E I S T E R S T Ü C K  VO M  R I N D  2 8

Teriyaki | gepickelter Pak Choi | Bratenjus | Jasminreis

R I N D E R F I L E T  „ B U N  B O  X A O  X A  S T Y L E “  L A U WA R M  S E RV I E R T  2 6

Chinakohl | Erdnuss | Limette-Fisch-Sauce | Reisnudeln

L A C H S  „ M I S O  S T Y L E “  L A U WA R M  S E RV I E R T  2 4

Misosauce | Tempura grüner Spargel | 

Affila Kresse | Jasminreis

S E E L A C H S  K A R A M E L L I S I E R T  „ C A  K H O  S T Y L E “  2 1

Sojasauce | eingelegter Pak Choi | Knoblauch | Chili 

Ingwer | Sternanis | Jasminreis

G E B R AT E N E  U D O N N U D E L N  2 0

Chicken | Kirschtomate | Pilze | Sojasauce  

Frühlingszwiebel | Erdnuss | Limette



V E G G I E  M A I N  C O U R S E

J A PA N I S C H E R  P FA N N K U C H E N  O KO N O M I YA K I  V E G E TA R I S C H  2 2

Rotkohl | Karotten | Miso-Mayo | Aonori | Unagi Sauce 

gemischter Salat | Senf-Vinaigrette

A U S T E R N P I L Z  S ATAY  „ S U M AT R A  S T Y L E “  V E G A N  2 1

Austernpilzspieße | Karotte | Kohl | Vinaigrette  

Erdnusssoße | Limette | Ofen-Süßkartoffel

B LU M E N KO H L  „ K U N G  PA O  S T Y L E “  V E G A N  2 0

Zucchini | Paprika | Kung Pao Sauce | Erdnuss  

Rote Beete | Jasminreis

G E B R AT E N E  U D O N N U D E L N  V E G A N  2 0

Tofu | Kirschtomate | Pilze | Sojasauce  

Frühlingszwiebel | Erdnuss | Limette

 

 

 
 

 

 



S I D E  D I S H E S

R E D  D R A G O N  B LU M E N KO H L  V E G A N  6

Red Dragon Sauce | Sesam

K I M C H I  5

Chinakohl | Knoblauch | Chili | Fischsauce

E I N G E L E G T E R  PA K  C H O I  V E G A N  5

Essig | Chili

J A S M I N R E I S  3 . 5

Sesam

 

 

 

 

 

 

 



D E S S E R T

B A N O F F E E  1 1

Bananen Espuma | Schokoladenerde | Cashew | Muskat  

Meersalz | Sauerrahm-Eiscreme

B I R N E  I N  R OT W E I N  V E G A N  1 1

Schoko-Karamell-Schnitte | Kokossauce | Cashew

TA S T I N G  M E N U 
 
Genießen Sie unser Tasting Menu ab 2 Personen.

M E AT  &  F I S H  M E N U ,  P E R  P E R S O N  4 7

SOM TAM MANGOSALAT 

CRUNCHY ROLL 

LACHS „MISO STYLE“ 

BÜRGERMEISTERSTÜCK VOM RIND 

BANOFFEE 

BIRNE IN ROTWEIN

V E G E TA R I A N  M E N U ,  P E R  P E R S O N  4 2

SOM TAM MANGOSALAT VEGAN 

CRUNCHY ROLL 

AUSTERNPILZ SATAY „SUMATRA STYLE“ 

BLUMENKOHL „KUNG PAO STYLE“ 

BANOFFEE 

BIRNE IN ROTWEIN



 
 
 

D R I N K S 

H O M E M A D E  L E M O N A D E S

L I M E T T E - M I N Z E  0,2L 4 . 5

L I M E T T E - B E E R E N  0,2L 4 . 5

L I TS C H I - B E E R E N  0,2L 4 . 5

I N G W E R - L I M E T T E  0,2L 4 . 5

WA S S E R

G L A S  0,3L 3

Still / Medium / Sprudel

K A R A F F E  1,0L 5

Still / Medium / Sprudel

A L KO H O L F R E I

O R A N G I N A  0,2L 3 . 5

C O C A  C O L A  /  C O L A  Z E R O  0,2L 3 . 5

TO N I C  WAT E R  /  G I N G E R  B E E R  /  W I L D  B E R RY  0,2L 3 . 5

A P F E LS A F T  /  J O H A N N I S B E E R N E K TA R  /  S C H O R L E  0,3L 3 . 8 

 



A P E R I T I F

A P E R O L  S P R I T Z  /  S O DA  9

H U G O  9

L I L L E T  W I L D  B E R RY  9

B E LS A Z A R  R O S E  TO N I C  9 . 5

B E LS A Z A R  R O S E  S O DA  9 . 5

G I N  D R I N K S

G I N  TO N I C  1 0

LO N D O N  M U L E  1 2

G I N  W I L D  B E R RY  1 0

VO D K A  D R I N K S

VO D K A  S O DA  1 0

M O S C O W  M U L E  1 2

VO D K A  W I L D  B E R RY  1 0

W H I S K E Y  D R I N K S

W H I S K E Y  C O L A  1 0

D U B L I N  M U L E  1 2

W H I S K E Y  S O DA  1 0

–  A S K  F O R  C O C K TA I L  O F  T H E  DAY  –



S C H A U M W E I N  0,1L

C H A M PA G N E  1 4

Bollinger Special Cuvée Brut

C R É M A N T  7

Gratien & Meyer Crémant de Loire Brut

W E I S S W E I N  0,2L

2 0 2 2  H A U S W E I N  S A U V I G N O N  B L A N C  8

Markus Pfaffmann - Pfalz

2 0 2 2  G R A U B U R G U N D E R  8 . 5

Lorenz & Söhne - Nahe

2 0 2 2  W E I S S B U R G U N D E R  9 . 0

Martin Waßmer - Baden

R OT W E I N  0,2L

2 0 2 1  H A U S W E I N  C U V É E  R OT  8 . 5

Fritz Waßmer - Baden

2 0 2 1  M A L B E C  8 . 5

Kaiken - Mendoza, Argentinien

R O S É  0,2L

2 0 2 2  H A U S W E I N  R O S É  8

Markus Pfaffmann - Pfalz

2 0 2 2  O R A N O  R O S ATO  C A M PA N I A  I G T  8 . 5

Villa Raiano - Kampanien, Italien

 



B I E R  VO M  FA S S

C H I E M S E E R  H E L L  0,5L 4 . 5

F Ü R S T E N B E R G  P I LS  0,3L 3 . 5

R A D L E R  0,3L 3 . 5

F L A S C H E N B I E R

PA U L A N E R  H E F E - W E I S S B I E R  N AT U R T R Ü B  0,5L 4 . 5

PA U L A N E R  N AT U R  R A D L E R  0,33L 3 . 8

A L KO H O L F R E I E S  PA U L A N E R  W E I S S B I E R  0,5L 4 . 5

A L KO H O L F R E I E S  F Ü R S T E N B E R G  P I LS  0,33L 3 . 5

T E E  &  K A F F E E

I N G W E R T E E  M I T  H O N I G  U N D  L I M E T T E  4 . 5

B I O - G R Ü N T E E  „ N E B E LT E E “  5

J A S M I N T E E  „ K A I S E R T R A U M “  5

E S P R E S S O  3

D O P P E LT E R  E S P R E S S O  4

E S P R E S S O  M A C C H I ATO  3 . 5

D O P P E LT E R  E S P R E S S O  M A C C H I ATO  4 . 5

TA S S E  K A F F E E  3 . 8

C A P P U C C I N O  4

L AT T E  M A C C H I ATO  /  M I LC H K A F F E E  3 . 8


